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FäRGSTArK sUPERMAt

Det är ingen slump att Tex Mex med sina mexikanska influenser och ame-

rikanska tolkningar har landat som en kärlekspil i det svenska mathjärtat. 

Tänk bara på alla smaker, färger och personliga favoritkombinationer. Hur 

ingredienserna bjuder in till att testa nya vägar och dela matupplevelser 

med andra. Vårt sortiment av kryddmixer, tortillas, nachos och tillbehör är 

din biljett till den här sjudande världen av gränslös variation. Kombinerat 

med en proteinkälla som är både näringsrik och hållbar blir matkonceptet 

en riktig fullträ  – för kroppen, själen och planeten. Om du frågar oss är 

Pulled Oats det perfekta komplementet till klassiska tacos. Det tillverkas 

av nordisk havre och fyra andra helt naturliga råvaror. Det innehåller mer 

protein än kyckling och mer järn än nötkött. Dessutom har det bra 

mycket lägre klimatpåverkan. Tillsätt bara valfri kryddblandning och 

rejält med olja när du steker Pulled Oats i en het panna. Det blir inte 

enklare att laga till en vegansk Tex Mex-bas som övertygar den mest 

inbitna köttätaren.

FÖr KROpPeN, 
SJÄlEn oCH PlAneTEN.
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FÖr KROpPeN, 
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Färgkodning efter 
kryddkategori.

Kryddor

Kryddmix

Örter

Chili

Peppar

Bakning

FSC-certifi erad 
förpackning.

Lätta att 
stuva undan!

Fönster för 
snabb överblick.

Greppvänlig 
storlek.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET 

 P E P PA R
101342 Grönpeppar  165 g
101211 Svartpeppar, grovmalen 460 g
101213 Svartpeppar, krossad 440 g
101214 Svartpeppar, malen 350 g
101212 Svartpeppar Tellicherry, hel 450 g
101215 Vitpeppar, hel 550 g
101217 Vitpeppar, malen 500 g

PEPPAR
Upplev hur klassiker som pasta carbonara lyfter med världens 
bästa peppar. Finn nya sätt att använda de olika pepparsorterna.

CHILIPEPPAR
Chilin är världens mest använda krydda. I vårt sortiment hittar du 
allt från den söta Anchon till våra Red Hot Flakes.

BAKNING
Här hittar du en bra bas för din bakning.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET 

 C H I L I P E P PA R
101218 Cayennepeppar  450 g
101219 Chilipeppar Ancho Style  470 g
101223 Chilipeppar Chipotle  500 g
101221 Chilipeppar Guajillo  440 g
102189 Chilipeppar Piri Piri  175 g
101222 Chilipeppar Red Hot Flakes  295 g
101220 Chilipulver  430 g
101225 Paprika Stark  480 g
102076 Paprikapulver  450 g
101224 Röd Paprika Red Bell Pepper, fi nhackad  410 g

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET

 B A K N I N G
101228  Bakpulver  700 g
101229 Bikarbonat  1100 g
101174 Citronsyra  750 g
101230 Gelatinpulver  600 g
101231 Vallmofrö Blått  550 g
101247 Vaniljsocker  700 g
101248 Vanillinsocker  810 g

VÅR 
FÖRPACKNING
Våra förpackningar är producerade 
med råmaterial från förnybara källor. 
Dessutom är de FSC-certifi erade vilket 
innebär att träråvaran i kartongen 
kommer från skogsbruk som tar hänsyn 
till människor och miljö. 

SPICES

snabb överblick.
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VisSte du atT du 
förstärker smaken 

när du hetTar upP 
svartpepPar i en torR 

stekpanNa.

RENA KRYDDOR
Vi erbjuder allt från hel anis till malen kanel.

ÖRTER
Vad vore det italienska köket utan basilika? Det engelska utan mynta? 
Det franska utan rosmarin? Vi erbjuder ett stort utbud av fantastiska örter.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET 

 Ö R T E R

101131 Basilika  145 g
101132 Dill  155 g
101133 Dragon  95 g
101134 Gräslök  35 g
101135 Körvel  115 g
101136 Mejram  95 g
101137 Mynta  110 g
101835 Oregano  65 g
101140 Persilja  95 g
101141 Rosmarin  275 g
101142 Salvia  140 g
101836 Timjan  185 g

Vad vore det italienska köket utan basilika? Det engelska utan mynta? 
Det franska utan rosmarin? Vi erbjuder ett stort utbud av fantastiska örter.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET

 K R Y D D O R

101171 Anis, hel  390 g  
101172 Anis, malen  460 g  
101175 Dillfrö  450 g  
101343 Enbär  290 g 
101177 Fänkålsfrö, hel  300 g  
101178 Fänkålsfrö, malda  350 g  
102200 Gurkmeja  430 g  
101202 Havssalt  1010 g  
101180 Ingefära, malen  380 g  
101358  Kanel, hel 300 g
101181 Kanel, malen  470 g  
101182 Kardemumma, hel  330 g  
101315 Kardemumma, malen  370 g  
101183 Kardemummakärnor  590 g  
101314 Kardemummakärnor, malen  500 g  
101184 Koriander, hel  270 g  
101185 Koriander, malen  355 g  
101194 Kryddpeppar, hel  345 g  
101195 Kryddpeppar, krossad  320 g  
101196 Kryddpeppar, malen  430 g  
101197 Kummin, hel  420 g  
101359 Lagerblad 45 g
101347 Lök, fi nhackad  335 g  
101198 Lök, granulerad  570 g  
101360 Muskotnöt, hel  555 g 
101199 Muskotnöt, malen  440 g  
101361 Nejlika, hel  340 g  
101201 Nejlika, malen 425 g  
101349 Rosépeppar, hel  265 g 
101363 Rosépeppar, krossad  285 g  
101203 Senapsfrö Brunt  610 g  
101204 Senapsfrö Gult  640 g  
101205 Sesamfrö Svart  550 g  
101206 Sesamfrö Vitt  490 g  
101207 Spiskummin  430 g  
101362 Stjärnanis  160 g  
101208 Vitlök, fi nhackad  560 g  
101209 Vitlök, granulerad  650 g 
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KRYDDMIX
Det fi nns smakrika kryddkombinationer som har kommit för att 
stanna. Som Herbes De Provance, Grillkrydda och Citronpeppar.

SPICES
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ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET

 K R Y D D M I X E R

101295 Allroundkrydda Classic  770 g
101280 Aromkrydda  920 g
101296 Bi� krydda  580 g
101356 Bi� krydda  660 g
101281 Chef De Provence  340 g
101298 Citronpeppar  750 g
101282 Curry Madras  435 g
101299 Fempeppar  410 g
101301 Fiskkrydda Citron  500 g
101300 Fiskkrydda Dill  490 g
101283 Franska Örter  180 g
101327 Gulaschkrydda  670 g
101272 Grill & Allkrydda  610 g
101273 Grillkrydda  650 g
101279 Grillkrydda Honung  670 g
101307 Gyroskrydda  590 g
101303 Herbes De Provence  205 g
101305 Jägermix  480 g
101287 Kebabkrydda  370 g
101306 Kycklingkrydda Classic  640 g
101308 Köttfärskrydda  630 g
101346 Lemon Curry  450 g
101288 Lime Pepper  770 g
101650 Moskrydda 405 g
101290 Pepparmix  540 g
101291 Persillade  720 g
101293 Pizzakrydda  105 g 
101309 Pommes Friteskrydda  840 g
101310 Potatiskrydda  800 g
101351 Salladskrydda Italiensk  680 g
101839  Salt & Peppar Mix  940 g
101312 Shaslikkrydda  730 g
101304 Stark Pepparmix  550 g
101326 Vitlökspeppar  640 g
101285 Vitlökssalt  1030 g
101286 Örtagårdskrydda  420 g

SalLadskrydDa är 

perfekt atT göra 

dresSingar, dipPer

 och krydDsmör på.
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DRESSINGAR
Testa någon av våra kryddblandningar till dressingar och kryddsmör.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET 

K R Y D D B L A N D N I N G A R  T I L L  D R E S S I N G A R 
101338 Chili & Mango Seasoning Mix  680 g
101284 Garlic & Herbs Seasoning Mix 575 g
101311 Ranch Style Seasoning Mix  650 g

ETT SORTIMENT HELT UTAN TILLSATT SALT
Ett sortiment helt utan salt. Detta ger dig möjlighet att salta efter 
tycke och smak.

NO ADDED SALT
ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET

K R Y D D M I X E R

101339 Citronpeppar No Added Salt  530 g
101341 Fiskkrydda Dill No Added Salt  320 g
101345 Köttfärskrydda No Added Salt  490 g
101344 Kycklingkrydda No Added Salt  445 g
101289 Medelhavs Örtmix No Added Salt  340 g
101348 Pepparmix No Added Salt  530 g

EKOLOGISKA KRYDDOR
Vårt ekologiska sortiment innehåller nu 19 kryddor. De ekologiska 
nyheterna är Cayennepeppar och Spiskummin.

EKOLOGISKA KRYDDOR
ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET

101233 Organic Basilika  140 g
101323 Organic Cayennepeppar  530 g
101316 Organic Citronpeppar  650 g
101232 Organic Curry  370 g
101317 Organic Grillkrydda  740 g
101234 Organic Ingefära, malen  360 g
101235 Organic Kanel, malen   380 g
101236 Organic Lök, granulerad  510 g
101237 Organic Oregano  65 g
102077 Organic Paprika  450 g
101239 Organic Rosmarin  230 g
101324 Organic Spiskummin  460 g
101240 Organic Svartpeppar, grovmalen  380 g
101241 Organic Svartpeppar, hel  450 g
101242 Organic Svartpeppar, malen   330 g
101837 Organic Timjan  195 g
101244 Organic Vitlök, granulerad  600 g
101245 Organic Vitpeppar, hel  540 g
101246 Organic Vitpeppar, malen   555 g
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SPICES

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET 

K VA R N A R
4146 BBQ & Grill Mesquite  285 g 
4148 Chicken & Steak 250 g 
4143 Chili Explosion 275 g 
4144 Lime Pepper  310 g 
4142 Rock Salt 455 g 
4145 Roasted Garlic & Pepper 265 g 
4140 Tellicherry Black Pepper 210 g 
4141 White Pepper 255 g 

KVARNAR
Kryddor smakar som bäst när de precis blivit malda. 
Använd våra kvarnar som topping precis innan servering.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET

K R Y D D O R /  M I X  0 , 4 4  L  P L A S T B U R K

101641 Allroundkrydda, classic  394 g
101442  Basilika  65 g
101443  Bordssalt  592 g
101642  Citronpeppar  359 g
101643  Curry  205 g
101402  Grillkrydda  300 g
101406  Kanel, malen  210 g
101446  Kardemumma, malen  181 g
101493  Lagerblad  20 g
101447  Lök, granulerad 256 g
101448  Oregano  30 g
101449  Paprikapulver  200 g
101644  Pepparmix  258 g
101649  Pizzakrydda  57 g
101648  Pommes Friteskrydda  400 g
101645  Salladskrydda Italiensk  325 g
101573  Svartpeppar, grovmalen  217 g
101408  Svartpeppar, hel  225 g
101572  Svartpeppar, malen  181 g
101494  Timjan  80 g
101490  Vaniljstång  40 g
101647  Viltkrydda  245 g
101451  Vitlök, granulerad  290 g
101652  Vitlökspeppar  304 g
101574  Vitpeppar, malen  218 g 

KRYDDOR
Här hittar du våra storsäljare i en mindre förpackning 
med ströfunktion.
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KRYDDMIX
Upptäck våra unika smakkombinationer, så som 
Cacao & Chili, Wasabi & Sesame och American Cajun.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KART ONG  GRAM/ ENHET 

K R Y D D O R  M I X
4125  American Cajun 190 g  
4124 Basil & Tomato 250 g  
4112 Cacao & Chili 290 g 
4110 Chili & Lime 285 g 
4119  Orange & Pepper 300 g 
4116 Smoked Paprika 230 g 
4123 Smoky BBQ 300 g 
4113 Triple Pepper 235 g 
4122 Umami 265 g 
4114 Wasabi & Sesame 295 g 

STREET FOOD
I vårt street food-sortiment erbjuder vi dig möjligheten att erbjuda 
autentiska, trendiga maträtter. Med det här sortimentet kan du fi xa 
enkla recept som får din meny att sticka ut.

I vårt street food-sortiment erbjuder vi dig möjligheten att erbjuda 
autentiska, trendiga maträtter. Med det här sortimentet kan du fi xa STREET FOOD

ART NR   PRODUKT 6 ST /KARTONG   GRAM/ ENHET

K R Y D D O R  M I X
101366  Beef Brisket Rub 545 g 
101368  Jamaican Jerk Seasoning  510 g 
101365  Pulled Pork Rub 545 g
101367  Pork Carnitas Seasoning 520 g
100270  Kimchi Spice Mix  315 g 
100269  Pickling Spice Mix  400 g

K L Ä M F L A S K A
200107  Sriracha Sauce 980 g 
200106  Habanero Cheese Sauce 970 g
4541  Bourbon BBQ Sauce 1100 g
4544  Chipotle Sauce 890 g
4556  Tex Mex Style Topping 940 g
4538  Piri Piri Sauce 950 g
4557  Salsa 950 g
4539  Sweet Chili Sauce 1100 g
4540  Teriyaki 1090 g

KRYDDMIX
Upptäck våra unika smakkombinationer, så som 
Cacao & Chili, Wasabi & Sesame och American Cajun.

STREET FOOD
I vårt street food-sortiment erbjuder vi dig möjligheten att erbjuda 
autentiska, trendiga maträtter. Med det här sortimentet kan du fi xa 
enkla recept som får din meny att sticka ut.
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 American Style 
BBQ Sauces

Sött, salt och rökigt. Här har vi tagit alla de klassiska 
Texassmakerna och pressat ner dem i sju magiska
fl askor. Du vet, de där smakerna som är så starkt för-
knippade med barbecue, som gör det enkelt för dig att
 imponera – till och med utan grill.

Här hittar du allt från fantastiskt söta smaker av mango 
och ananas, till de starka tonerna från jalapeño och 
svartpeppar, och så de rökiga grejerna förstås; chipotle,
bourbon och hickoryträ. Alla våra såser är lagade 
utifrån klassiska amerikanska tillgagningssätt. Det blir
inte mer amerikanskt än så. Och egentligen är de här
såserna allt du behöver för att göra om en vilken dag 
som helst till en gameday.

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KARTONG    GRAM/ ENHET

K R Y D D B L A N D N I N G
101998 BBQ Sauce & Rub Mix Chimichurri 350 g 
101999 BBQ Sauce & Rub Mix Red Chili & Ginger 490 g
101275 BBQ Rub Chili 500 g
101325 BBQ Rub Chipotle & Citrus 650 g
101276 BBQ Rub Herbs 580 g
101277 BBQ Rub Steakhouse 565 g

ART NR   PRODUKT 3 ST/ KARTONG   GRAM/ ENHET

M A R I N A D E R / G R I L L O L J A  ( p l a s t d u n k )
4620 Marinade Allround 2500 ml 
4614 Grill Oil Allround 2500 ml

ART NR   PRODUKT 4 ST/ KARTONG GRAM/ ENHET

B B Q  S Å S E R  ( p l a s t d u n k )
200645 BBQ Sauce Smoky Hickory 2560 g
200646 BBQ Sauce Original American Style 2575 g

ART NR   PRODUKT 4 ST/ KARTONG   GRAM/ ENHET

B B Q  G L A Z E  ( p l a s t d u n k )
200606 Glaze, Chipotle 2500 g 

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KARTONG   GRAM/ ENHET

B B Q  S Å S E R /  G L A Z E  ( k l ä m f l a s k a )
200518 BBQ Sauce Korean Style 1000 g
200520 BBQ Sauce Caribbean Style Adobo 1000 g
200644 BBQ Sauce Bourbon Whiskey 1165 g 
200643 BBQ Sauce Smoky Hickory 1140 g 
200642 BBQ Sauce Sweet Chipotle 1110 g 
200641 BBQ Sauce Original American Style 1145 g
200519 BBQ Glaze Asian Style Soy 1000 g
200640 BBQ Glaze Chipotle 1110 g 
200639 BBQ Glaze Mango Jalapeño 1050 g 
200605 BBQ Glaze Pineapple Jalapeño 1115 g

New improved recipe! New improved recipe! New improved recipe!

GLAZE PINEAPPLE 
JALAPEÑO
Välbalanserad smak 
av tropisk ananas och 
jalapeño. Fin till fl äsk, 
kyckling, anka och fi sk.

GLAZE MANGO 
JALAPEÑO
Fräsch och stark smak 
av mango och jalapeño. 
Extra bra till fi sk, skal-
djur, kyckling och som 
tillbehör till lättare 
kötträtter.

GLAZE CHIPOTLE
En klassisk glaze med 
en rökig och het smak 
av tomat och chipotle. 
Perfekt till kött, kyckling 
och lax.

GLAZE PINEAPPLE GLAZE PINEAPPLE 
JALAPEÑO
Välbalanserad smak 
av tropisk ananas och 
jalapeño. Fin till fl äsk, 
kyckling, anka och fi sk.

GLAZE PINEAPPLE 
JALAPEÑO
Välbalanserad smak 
av tropisk ananas och 
jalapeño. Fin till fl äsk, 
kyckling, anka och fi sk.

GLAZE MANGO GLAZE MANGO 
JALAPEÑO
Fräsch och stark smak 
av mango och jalapeño. 
Extra bra till fi sk, skal-
djur, kyckling och som 
tillbehör till lättare 
kötträtter.

GLAZE MANGO 
JALAPEÑO
Fräsch och stark smak 
av mango och jalapeño. 
Extra bra till fi sk, skal-
djur, kyckling och som 
tillbehör till lättare 
kötträtter.

GLAZE CHIPOTLEGLAZE CHIPOTLE
En klassisk glaze med 
en rökig och het smak 
av tomat och chipotle. 
Perfekt till kött, kyckling 
och lax.

GLAZE CHIPOTLE
En klassisk glaze med 
en rökig och het smak 
av tomat och chipotle. 
Perfekt till kött, kyckling 
och lax.

New improved recipe! New improved recipe!

BBQ SAUCE ORIGINAL 
AMERICAN STYLE
Söt och syrlig med en lätt rökig 
smak, kryddad med svartpeppar 
och selleri. Perfekt till fett kött 
som revben.

BBQ SAUCE
 SMOKY HICKORY
Med de härligt rökiga och söta 
tonerna får du här den klassiska 
smaken som satt amerikansk 
barbecue på världskartan.

BBQ SAUCE SWEET 
& SPICY CHIPOTLE
Den klassiska barbecuesmaken 
möter här hettan och det rökiga 
hos chipotle. Perfekt till grillat 
kött, kyckling och korv.

BBQ SAUCE 
BOURBON WHISKEY
Söt och rökig med en touch av 
bourbon. Den perfekta mixen 
för dig som vill ha lite whisky-
smak på barbecuen.
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1 DEL
RUB

1 DEL
VATTEN

1 DEL
JAPANSK 

SOJA

1 DEL
NEUTRAL 

OLJA

+ + +1 DEL
RUB

+

1 DEL
RUB

1 DEL
VATTEN

1 DEL
OLIVOLJA

+ +

Chimichurri sås Chimichurri sås 
lika enkelt som 1-2-3!

Och det här behöver du för a�  
göra Red Chilli & Ginger-sås...

 SORTIMENT 2021  |  11 

Vi� te du a�  med 
Chimichurri och Red Chili & Ginger

så gör du grymma såser!
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Kött, kyckling, fi sk, bönor 
eller grillad kål. Tacos 
handlar inte längre om vilket protein 
du väljer eller inte väljer. Här inspire-
rar vi dig med både tidlösa klassiker 
och vegetariska nykomlingar.

Gör dina egna, 

inlagda tillbehör med Santa Maria 

Pickling Spice Mix.

Kött, kyckling, fi sk, bönor 
eller grillad kål. Tacos 
handlar inte längre om vilket protein 
du väljer eller inte väljer. Här inspire-

Fillings

TIPS!Blanda fritt bland protein och grönsaker för att skräddarsy din buffé efter dina gästers behov. 

PREP. TID: 15 min
TILLAGNINGSTID: 15 min
PREP. TID: 15 
TILLAGNINGSTID: 15 

1 kg   Kycklinglårfi lé
40 g   Santa Maria Steak House Rub
2 msk  Matolja
5 dl   Santa Maria Chunky Salsa

1. Skär kycklingen i småbitar 2 x 2 cm.
2. Stek kycklingen i olja på hög värme tills den 
 har fått fi n färg.
3. Tillsätt Steak House Rub och Chunky Salsa.
4. Låt småputtra i 5-10 min.

1 kg   Kycklinglårfi lé

CHICKEN TINGA
MED STEAK HOUSE RUB

PREP. TID: 20 min
TILLAGNINGSTID: 10 min
PREP. TID: 20 
TILLAGNINGSTID: 10 

1 kg Koljafi lé eller annan liknande fi sk
3  Ägg
40 g  Santa Maria Chiptle Citrus Rub
4 dl  Panko ströbröd
 Olja till fritering

1.  Skär fi sken i bitar 3 x 3 cm.
2. Vispa ägget med en gaffel i en skål.
3. Tillsätt Citrus Chipotle Rub till fi sken och se 
 till att alla bitar är täckta med kryddmix.
4. Tillsätt ägget till fi sken och se till att alla   
 bitar är täckta med ägg.
5. Häll panko-brödsmulorna i en stor skål och 
 lägg i fi sken. Se till att alla bitar är täckta 
 med brödsmulor.
6. Fritera fi sken på 180°C tills den är 
 gyllene och är ordentligt tillagad.

1 kg Koljafi lé eller annan liknande fi sk

FISK BAJA
MED CHIPOTLE CITRUS

1 kg  Santa Maria Pinto Beans
2 st  Paprikor
1 Gullök
60 g  Santa Maria Chili Rub
3 msk  Matolja

1. Skala löken. Skär löken och paprikan
  i tärningar.
2. Häll av och skölj bönorna.
3. Stek bönorna i olja tillsammans med lök  
 och  paprika på medelvärme i 5-10 min.
4. Tillsätt Chili Ruben och stek i 
 ytterligare 2 min.

gsgsg
1 kg  Santa Maria Pinto Beans

g
PINTO BEANS  
MED CHILI RUB

PREP. TID: 15 min
TILLAGNINGSTID: 15 min
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INGREDIENSER 10 PORT
1 kg laxfi lé
28 g Santa Maria BBQ Rub 
 Chipotle & Citrus
160 g Santa Maria Glaze Mango Jalapeño

LIMEMAJONNÄS
2 dl majonnäs
0,5 dl limejuice
 zest från en lime

TILLBEHÖR
 Santa Maria Tortilla 6 ”
200 g rödkål, tunt skivad
1 silverlök, fi nhackad
50 g koriander, hackad
1 färska mango, tärnad
4 rädisor, tunt skivade

TILLAGNING
Sätt på ugnen på 225° C. Lägg laxfi lén på ett bleck, 
skinnsidan ner, krydda med rubben och pensla på riktligt 
med glaze.

Baka i ugnen i ca 20 min, till 55° C i innertemperatur. 
Blanda ingredienserna till limemajonnäsen och fi xa tillbehören.

Montera därefter tacon direkt, rödkål i botten, därefter lax som 
toppas med ytterligare lite glaze.

Därefter lite mango, sliverlök- och korinaderhack, och några skivor 
rädisa, avsluta med limemajonnäs.

SalmonSalmonSalmonSSTACOSalmonSalmonS
MANGOalmonGLAZED

TACOTACO
Den perfekta mixen mellan sött och surt. 
Servera i minitortillas eller i stora grytor 
så att alla kan dela. 

INGREDIENSER 10 PORT
1 kg laxfi lé
28 g Santa Maria BBQ Rub 
 Chipotle & Citrus
160 g Santa Maria Glaze Mango Jalapeño

LIMEMAJONNÄS
2 dl majonnäs
0,5 dl limejuice
 zest från en lime

TILLBEHÖR
 Santa Maria Tortilla 6 ”
200 g rödkål, tunt skivad
1 silverlök, fi nhackad
50 g koriander, hackad
1 färska mango, tärnad
4 rädisor, tunt skivade

INGREDIENSER 10 PORT
1 kg laxfi lé
28 g Santa Maria BBQ Rub 
 Chipotle & Citrus
160 g Santa Maria Glaze Mango Jalapeño

LIMEMAJONNÄS
2 dl majonnäs
0,5 dl limejuice
 zest från en lime

TILLBEHÖR
 Santa Maria Tortilla 6 ”
200 g rödkål, tunt skivad
1 silverlök, fi nhackad
50 g koriander, hackad
1 färska mango, tärnad
4 rädisor, tunt skivade

TILLAGNING
Sätt på ugnen på 225° C. Lägg laxfi lén på ett bleck, 
skinnsidan ner, krydda med rubben och pensla på riktligt 
med glaze.

Baka i ugnen i ca 20 min, till 55° C i innertemperatur. 
Blanda ingredienserna till limemajonnäsen och fi xa tillbehören.

Montera därefter tacon direkt, rödkål i botten, därefter lax som 
toppas med ytterligare lite glaze.

Därefter lite mango, sliverlök- och korinaderhack, och några skivor 
rädisa, avsluta med limemajonnäs.

TILLAGNING
Sätt på ugnen på 225° C. Lägg laxfi lén på ett bleck, 
skinnsidan ner, krydda med rubben och pensla på riktligt 
med glaze.

Baka i ugnen i ca 20 min, till 55° C i innertemperatur. 
Blanda ingredienserna till limemajonnäsen och fi xa tillbehören.

Montera därefter tacon direkt, rödkål i botten, därefter lax som 
toppas med ytterligare lite glaze.

Därefter lite mango, sliverlök- och korinaderhack, och några skivor 
rädisa, avsluta med limemajonnäs.

TILLAGNING
Sätt på ugnen på 225° C. Lägg laxfi lén på ett bleck, 
skinnsidan ner, krydda med rubben och pensla på riktligt 
med glaze.

Baka i ugnen i ca 20 min, till 55° C i innertemperatur. 
Blanda ingredienserna till limemajonnäsen och fi xa tillbehören.

Montera därefter tacon direkt, rödkål i botten, därefter lax som 
toppas med ytterligare lite glaze.

Därefter lite mango, sliverlök- och korinaderhack, och några skivor 
rädisa, avsluta med limemajonnäs.

1 kg Koljafi lé eller annan liknande fi sk
3  Ägg
40 g  Santa Maria Chiptle Citrus Rub
4 dl  Panko ströbröd
 Olja till fritering

1.  Skär fi sken i bitar 3 x 3 cm.
2. Vispa ägget med en gaffel i en skål.
3. Tillsätt Citrus Chipotle Rub till fi sken och se 
 till att alla bitar är täckta med kryddmix.
4. Tillsätt ägget till fi sken och se till att alla   
 bitar är täckta med ägg.
5. Häll panko-brödsmulorna i en stor skål och 
 lägg i fi sken. Se till att alla bitar är täckta 
 med brödsmulor.
6. Fritera fi sken på 180°C tills den är 
 gyllene och är ordentligt tillagad.
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ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART   

K R Y D D B L A N D N I N G A R

101257 Green Curry Spice Mix 500 g 6
101357 Lime Wok Spice Mix 650 g 6
101258 Paneng Red Curry Spice Mix  640 g 6
101271 Organic Pineapple Thai Spice Mix  675 g 6
101256 Thai Wok Spice Mix  713 g 6
101259 Tom Kha Soup Spice Mix 675 g 6

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S Å S E R  &  PA S T E R
3460 Sweet Chili Sauce, glasflaska  500 ml 12
4646 Sweet Chili Sauce, plastdunk  1950 ml 6
4644 Oyster Sauce, glasflaska 500 ml 12
4658 Fish Sauce, glasflaska 700 ml 12
4655 Currypaste, Green, glasburk  470 g 12
4656 Currypaste, Red, glasburk  470 g 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
KO KO S M J Ö L K
4660 Coconut Milk, konservburk  2900 ml 3
200545 Coconut Milk, Tetra Pak® förpackning 250 ml 12
200562 Coconut Cream, Tetra Pak® förpackning 1000 ml 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
N U D L A R
4666 Whole Weat Noodles 
 (fullkornsnudlar), kartong  6000 g 1
4689 Asian Egg Noodles, kartong 6000 g 1
4690 Wok Noodles, kartong 6000 g 1
200054 Rice Noodle 180 g 8
200057 Ramen Noodle 200 g 8
200058 Egg Noodles 200 g 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S M A K S ÄT T N I N G  S P I C Y  W O R L D
4683  Sambal Oelek, glasburk 730 g  6
4643  Ketjap Manis, glasfl aska  500 g  12
200626  Teriyaki Sauce, plastdunk  2700 g  3

101357 Lime Wok Spice Mix 650 g 6
101258 Paneng Red Curry Spice Mix  640 g 6
101271 
101256 Thai Wok Spice Mix  713 g 6
101259 Tom Kha Soup Spice Mix 675 g 6

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S Å S E R  &  PA S T E R
3460 
4646 
4644 Oyster Sauce, glasflaska 500 ml 12
4658 Fish Sauce, glasflaska 700 ml 12
4655 Currypaste, Green,
4656 Currypaste, Red, glasburk  470 g 12

ART NR   PRODUKTART NR   PRODUKT
KO KO S M J Ö L KKO KO S M J Ö L K
4660 Coconut Milk, konservburk  2900 ml 3
200545 
200562

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
N U D L A R
4666 Whole Weat Noodles 
 (fullkornsnudlar), kartong  6000 g 1
4689 Asian Egg Noodles, kartong 6000 g 1
4690 Wok Noodles, kartong 6000 g 1
200054 Rice Noodle 180 g 8
200057 Ramen Noodle 200 g 8

Här hittar du ett sortiment som snabbt och enkelt ger dig 
den där perfekta asiatiska smaken. Testa vår ekologiska 
nyhet Organic Pineapple Thai Spice Mix.

ASIA

= NYTT ARTIKELNUMMER
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ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART   

K R Y D D B L A N D N I N G A R

101257 Green Curry Spice Mix 500 g 6
101357 Lime Wok Spice Mix 650 g 6
101258 Paneng Red Curry Spice Mix  640 g 6
101271 Organic Pineapple Thai Spice Mix  675 g 6
101256 Thai Wok Spice Mix  713 g 6
101259 Tom Kha Soup Spice Mix 675 g 6

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S Å S E R  &  PA S T E R
3460 Sweet Chili Sauce, glasflaska  500 ml 12
4646 Sweet Chili Sauce, plastdunk  1950 ml 6
4644 Oyster Sauce, glasflaska 500 ml 12
4658 Fish Sauce, glasflaska 700 ml 12
4655 Currypaste, Green, glasburk  470 g 12
4656 Currypaste, Red, glasburk  470 g 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
KO KO S M J Ö L K
4660 Coconut Milk, konservburk  2900 ml 3
200545 Coconut Milk, Tetra Pak® förpackning 250 ml 12
200562 Coconut Cream, Tetra Pak® förpackning 1000 ml 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
N U D L A R
4666 Whole Weat Noodles 
 (fullkornsnudlar), kartong  6000 g 1
4689 Asian Egg Noodles, kartong 6000 g 1
4690 Wok Noodles, kartong 6000 g 1
200054 Rice Noodle 180 g 8
200057 Ramen Noodle 200 g 8
200058 Egg Noodles 200 g 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S M A K S ÄT T N I N G  S P I C Y  W O R L D
4683  Sambal Oelek, glasburk 730 g  6
4643  Ketjap Manis, glasfl aska  500 g  12
200626  Teriyaki Sauce, plastdunk  2700 g  3

Här hittar du ett sortiment som snabbt och enkelt ger dig 
den där perfekta asiatiska smaken. Testa vår ekologiska 
nyhet Organic Pineapple Thai Spice Mix.

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART 
I TA L I E N S K A  D E L I K AT E S S E R

200861 Pesto Genovese  1000 g 6

200862 Pesto Rosso  1000 g 6

4651 Sundried Tomatoes,  2300/ 1380 g 4
 (soltorkade tomater i olja)
 plastburk 

4673 Peperone Piquillo,  2500 g 2 
 (exkl rostad paprika)
 konservburk  

4670 Tapenade, (svart olivpaste,  650 g 6
 ansjovis & kapris)
 glasburk 

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART 

K R Y D D B L A N D N I N G A R
101261 Organic Curry Masala Spice Mix  600 g 6
101265 Garam Masala Spice Mix  553 g 6
101266 Kerala Curry Spice Mix  553 g 6
101267 Raita Spice Mix  700 g 6
101269 Tandoori Spice Mix  560 g 6
101270 Tikka Masala Spice Mix  560 g 6

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S Å S  &  C H U T N E Y
4897 Korma Cooking Sauce, plastdunk 2100 g 6
4650 Mango Chutney, plastburk 1200 g 6

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
B R Ö D
3594 Papadums, kartong 110 g 12
4694 Naan Bread (fryst) 60st (6x10) 3600 g 1

 GRAM/ ENHET  ST/ KART 

Curry Masala Spice Mix  600 g 6
101265 Garam Masala Spice Mix  553 g 6
101266 Kerala Curry Spice Mix  553 g 6
101267 Raita Spice Mix  700 g 6
101269 Tandoori Spice Mix  560 g 6
101270 Tikka Masala Spice Mix  560 g 6

 GRAM/ ENHET  ST/ KART 

Curry Masala Spice Mix  600 g 6
101265 Garam Masala Spice Mix  553 g 6
101266 Kerala Curry Spice Mix  553 g 6
101267 Raita Spice Mix  700 g 6
101269 Tandoori Spice Mix  560 g 6

Upptäck det indiska köket. I vårt sortiment hittar du de bästa 
kryddorna, bröd, såser, currys och chutneys som hjälper dig 
att lyckas med de indiska rätterna. Testa vår ekologiska nyhet 
Organic Curry Masala Spice Mix.

k 2100 g 6
 1200 g 6

 GRAM/ ENHET  ST/ KART  

3594 Papadums, kartong 110 g 12
4694 Naan Bread (fryst) 60st (6x10) 3600 g 1

Vårt utvalda italienska sortiment hjälper dig att sätta 
medelhavsinspirerade rätter på menyn.

INDIA

ITALY

 SORTIMENT 2021  |  15 

SAFS675_Sortimentguide_2021.indd   15 2020-12-18   15:05



ART NR   PRODUKT 6 ST/ KARTONG   GRAM/ ENHET

K R Y D D B L A N D N I N G A R
101262 Chili Con Carne Spice Mix 448 g
101250 Crispy Bites Spice Mix 625 g
101251 Fajita Spice Mix 532 g
101252 Organic Fajita Spice Mix 588 g
101254 Taco Original Spice Mix 532 g
101253 Organic Taco Spice Mix 616 g
101255 Vegetarian Taco Mix 487 g

ART NR   PRODUKT 1 ST/ KARTONG GRAM/ ENHET

K R Y D D B L A N D N I N G A R  H I N K
4562 Taco Spice Mix 8000 g

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  

T O R T I L L A  FÄ R S K
4780 VeteTortilla 6”, 15 cm - 144 st 3960 g 12x12
4991 VeteTortilla 8”, 20 cm - 96 st 3840 g 8x12
4992 VeteTortilla 10”, 25 cm - 72 st 4500 g 6x12
4786 VeteTortilla 12”, 30 cm - 72 st 6480 g 6x12
102115 Soft Tortilla Original 10”, 25 cm - 96 st 3840 g 8x12
200227 Tortilla Glutenfri, 8”, 20 cm - 40 st 224 g 10x4
102119  Pizzatortilla 8”, 20 cm - 56 st 280 g 14x4

T O R T I L L A  F R Y S T
4942 MajsTortilla 6”, 15 cm - 720 st 10000 g 10x72
T O R T I L L A  F R Y S T
4942 MajsTortilla 6”, 15 cm - 720 st 10000

TEX MEX
Hitta inspiration till frasiga tacos, fylliga wraps, varma quesadillas 
och heta salsor.

TEX MEX

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
S K A L /  T U B S /  C H I P S
4403 Taco Shells – 200 st (10x20)  2200 g 1
200670 Taco Tubs – 200 st (25x8) 3625 g 1
4560 Mini Taco Tubs – 252 st (18x14) 2160 g 1
3212 Nachos Chips (runda) 475 g 12
3210 Tortilla Chips Salted (trekantiga) 475 g 12
3209 Tortilla Chips Cheese (trekantiga)  475 g 12
4564 Mini Nacho Chips  475 g 14

När du använder chili 

lägG den gärna i ljumMet 

vatTen. DetTa kan 

användas i matlagningen för 

atT få den rätTa smaken.
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När du använder chili 

lägG den gärna i ljumMet 

vatTen. DetTa kan 

användas i matlagningen för 

atT få den rätTa smaken.

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART   

S Å S /  S A L S A
4433 Rio Grande Salsa 3850 g 3
4551 Chunky Salsa Medium, plastdunk 3700 g 2
4549 Chunky Salsa Medium, plastdunk 2250 g 3
4550 Chunky Salsa Hot, plastdunk 3700 g 2
4553 Taco Sauce Mild, plastdunk 3700 g 2 
200210 Taco Sauce Mild, glasburk 800 g 8
4548 Taco Sauce Medium, plastdunk 3700 g 2
200213 Taco Sauce Medium, glasburk 800 g 8
4552 Taco Sauce Hot, plastdunk 3700 g 2
200217 Taco Sauce Hot, glasburk 800 g 8
3764 Pizza Sauce 280 ml 6
3984 Pizza Topping 280 ml 6

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART   

B Ö N O R
4456 Chili Beans, konservburk 2600 g 3
4457 Pinto Beans, konservburk 2550/ 1530 g 3

O S T S Å S /  PA S T E
4452 Cheddar Cheese Sauce, konservburk 3000 g 3
4618 Chipotle Paste, plastburk 750 g 6

AV O K A D O P R O D U K T E R  –  F R Y S TA
4919  Guacamole 1000 g  6

ART NR   PRODUKT  NETTOVIKT/ AVRUNNEN VIKT ST/ KART 

G R E E N  C H I L I /  J A L A P E Ñ O S

4420 Green Chili mild, konservburk 2800 g 3
4423  Green Chili mild, plåtburk 765 g 6
4445 Jalapeño green, sliced, plastburk  3065/ 1700g 2
4428 Jalapeño green, sliced, glasburk 900/ 480 g 6
4763 Jalapeño red, sliced, plastburk 3065/ 1700 g 2
4767 Yellow Banana Chili, plastburk 3060/ 1750 g 2

TEX MEX
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ART NR   PRODUKT 1 ST/ KARTONG KG/ ENHET  

K R Y D D O R  I  H I N K
4830 Allroundkrydda 13 kg
4842 Aromkrydda 5 kg
4833 Basilika Californien 2 kg
4831 Grillkrydda 10 kg
4804 Grillkrydda Lederhausen 10 kg 
4847 Kebabkrydda 6 kg
4839 Oregano Chile 1 kg
4849 Pommesfrites & Potatiskrydda 10 kg 
4846 Salladskrydda Italiensk 10 kg
4840 Svartpeppar, grovmalen  7 kg 
101375 Vitlök, granulerad  10 kg
101376 Vitpeppar, malen  6 kg

ART NR   PRODUKT 1 ST/ KARTONG KG/ ENHET 

K R Y D D O R  I  LÖ SV I K T
6518 Basilika, kartong  5 kg
6521 Oregano, säck  4 kg 
6522 Persilja, kartong  3 kg

ÖVRIGA KRYDDOR
Här hittar du en del av vårt sortiment i annan 
förpackning. Kryddor i hink, i lösvikt, i lag och 
portionspack. 

SPICES

ART NR   PRODUKT  50 ST/  KARTONG GRAM/ ENHET 

S A F F R A N
200204 Saffran 0,5 g

ART NR   PRODUKT 1 ST/ KARTONG GRAM/ ENHET 

P O R T I O N S PAC K
4813 Salt, portion 1,1 g x 1500 st 1650
4814 Svartpeppar, portion 0,22 g x 1500 st         330
4815 Pommesfrites, portion 0,7 g x 1500 st 1050

ART NR   PRODUKT, GRAM/ENHET ST/ KART 

3953 Jäst 12 g x 2      50

 GRAM/ ENHET 

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART  
A R T I K L A R  I  L AG
4805 Estragon i vinäger 330 g 12
4870 Grönpeppar i saltlag 1650/ 1000 g 4
4871 Kapris, Capotes 1600/ 1000 g 4
4872 Kapris, Non Pareilles  1600/ 1000 g 4

 GRAM/ ENHET  ST/ KART  

4805 Estragon i vinäger 330 g 12
4870 Grönpeppar i saltlag 1650/ 1000 g 4
4871 Kapris, Capotes 1600/ 1000 g 4
4872 Kapris, Non Pareilles  1600/ 1000 g 4
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ART NR   PRODUKT 6 ST/ KARTONG   GRAM/ ENHET

E X T R A  F I N E  S E L E C T I O N ,  KVA R N A R
2676 BBQ Grill Mesquite 85 g 
2678 Black & White 110 g 
2675 Chili Explosion 70 g  
2674 Chicken & Steak 75 g 
2669 Five Pepper 60 g 
2671 Lime Pepper 90 g 
2673 Pasta Rossa 80 g  
2677 Roasted Garlic & Pepper 80 g 
2679 Rock Salt 140 g 
2672 Seafood & Fish 90 g 
2680 Tellicherry Black Pepper 70 g 
2668 White Pepper 73 g
  

ART NR   PRODUKT 6 ST/ KARTONG   GRAM/ ENHET

K R Y D D O R  8 1  M L 
101461 Bordssalt 92 g 
101556 Chili Red Hot Chili Flakes 28 g
101429 Dill 13 g
101419 Grillkrydda 50 g
101416 Kanel, malen 40 g
101520 Kardemumma, malen 28 g
101453 Oregano 5 g
101744 Pizzakrydda 16 g
101418 Svartpeppar, grovmalen 34 g
101526 Vitlök, finhackad 44 g
101570 Vitpeppar, malen 35 g

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART    
T E X  M E X
3880 Hot Pepper Sauce, glasflaska 85 ml 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART    
S P I C Y  WO R L D
3534 Teriyaki Sauce, glasflaska 300 ml 12
3496 Teriyaki Sauce Ginger & Sesame 300 ml 12
3454 Sweet Chili Sauce, glasflaska   200 g 10 
  

2675 Chili Explosion 70 g  

2673 Pasta Rossa 80 g  

BARA DET BÄSTA PÅ BORDEN

PÅ BORDET

18  |  SORTIMENT 2021  SORTIMENT 2021  |  19 

ART NR   PRODUKT 12 ST/ KARTONG GRAM/ ENHET

AMERICAN BBQ SAUCE, GLASFLASKA
200637  BBQ Sauce Spicy Ginger & Lemon  420 g
200635 BBQ Sauce Sweet Chipotle  470 g 
200634 BBQ Sauce Smoky Hickory  470 g 
200633 BBQ Sauce Bourbon Whiskey  470 g
200604 BBQ Sauce Original  470 g 
200636 BBQ Sauce Roasted Garlic  440 g

ART NR   PRODUKT

AMERICAN BBQ SAUCE, GLASFLASKA
200637  BBQ Sauce Spicy Ginger & Lemon  420 g
200635
200634
200633
200604

 GRAM/ ENHET  ST/ KART    

 GRAM/ ENHET  ST/ KART    

200636

2672 Seafood & Fish 90 g 2672 Seafood & Fish 90 g 
2680 Tellicherry Black Pepper 70 g 2680 Tellicherry Black Pepper 70 g 
2668 White Pepper 73 g2668 White Pepper 73 g
    

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART    
T E X  M E X
3880 Hot Pepper Sauce, glasflaska 85 ml 12

ART NR   PRODUKT  GRAM/ ENHET  ST/ KART    

ART NR   PRODUKT

AMERICAN BBQ SAUCE, GLASFLASKA
200637  BBQ Sauce Spicy Ginger & Lemon  420 g
200635
200634
200633
200604
200636

Nytt utseende,
samma goda smak
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PULLED OATS® 1-2-3-4
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THAI WOK
1+1 dl  Neutral olja
700 g  Pulled Oats® Vegofärs Naturell
800 g  Santa Maria Rice Noodles
500 g  Babyspenat
1000 g  Vitkål, strimlad
20 g  Santa Maria Thai Wok Spice Mix
250 g  Santa Maria Sweet Chili Sauce 
250 g Santa Maria Teriyaki Sauce
12 g  Vitvinsvinäger
10  Vårlökar, i tunna skivor
3 dl  Jordnötter, grovhackade
100 g  Färsk koriander, grovhackad

INSTRUKTIONER

Perfekt 
i stekpanNan

Blanda Pulled Oats Vegofärs 
Naturell med din favorit-

marinad i en skål och stek 
sen i en stekpanna på 

medelhög värme i 
5-6 minuter.

INGREDIENSER – 10 portioner

Värm 1 dl olja och lägg i Pulled Oats. Stek på medel-
värme tills Pulled Oats är gyllenbrun och knaprig. 
Lägg åt sidan och håll varm.

Koka risnudlarna enligt förpackningen. Skölj dem i kallt 
vatten i ett durkslag. Ställ åt sidan till servering.

Blanda Thai Wok Spice Mix med Sweet Chili Sauce, 
Teriyaki Sauce och vitvinsvinäger. Värm 1 dl olja, lägg i 
kål, nudlar och spenat, häll på woksåsen och låt allting 
bli varmt under omrörning. 

Servera med stekt Pulled Oats samt den strimlade 
vårlöken. Toppa rätten med hackade jordnötter och 
koriander, servera genast. 

1+1 dl  Neutral olja
700 g  Pulled Oats® Vegofärs Naturell
800 g  Santa Maria Rice Noodles
500 g  Babyspenat
1000 g  Vitkål, strimlad
20 g  Santa Maria Thai Wok Spice Mix
250 g  Santa Maria Sweet Chili Sauce 
250 g Santa Maria Teriyaki Sauce
12 g  Vitvinsvinäger
10  Vårlökar, i tunna skivor
3 dl  Jordnötter, grovhackade
100 g  Färsk koriander, grovhackad

Värm 1 dl olja och lägg i Pulled Oats. Stek på medel-
värme tills Pulled Oats är gyllenbrun och knaprig. 
Lägg åt sidan och håll varm.

Koka risnudlarna enligt förpackningen. Skölj dem i kallt 
vatten i ett durkslag. Ställ åt sidan till servering.

Blanda Thai Wok Spice Mix med Sweet Chili Sauce, 
Teriyaki Sauce och vitvinsvinäger. Värm 1 dl olja, lägg i 
kål, nudlar och spenat, häll på woksåsen och låt allting 
bli varmt under omrörning. 

Servera med stekt Pulled Oats samt den strimlade 
vårlöken. Toppa rätten med hackade jordnötter och 
koriander, servera genast. 

1+1 dl  Neutral olja1+1 dl  Neutral olja1+1 dl  Neutral olja
700 g  Pulled Oats® Vegofärs Naturell700 g  Pulled Oats® Vegofärs Naturell700 g  Pulled Oats® Vegofärs Naturell
800 g  Santa Maria Rice Noodles800 g  Santa Maria Rice Noodles800 g  Santa Maria Rice Noodles
500 g  Babyspenat500 g  Babyspenat500 g  Babyspenat
1000 g  Vitkål, strimlad1000 g  Vitkål, strimlad1000 g  Vitkål, strimlad
20 g  Santa Maria Thai Wok Spice Mix20 g  Santa Maria Thai Wok Spice Mix20 g  Santa Maria Thai Wok Spice Mix
250 g  Santa Maria Sweet Chili Sauce 250 g  Santa Maria Sweet Chili Sauce 250 g  Santa Maria Sweet Chili Sauce 
250 g Santa Maria Teriyaki Sauce250 g Santa Maria Teriyaki Sauce250 g Santa Maria Teriyaki Sauce
12 g  Vitvinsvinäger12 g  Vitvinsvinäger12 g  Vitvinsvinäger
10  Vårlökar, i tunna skivor10  Vårlökar, i tunna skivor10  Vårlökar, i tunna skivor
3 dl  Jordnötter, grovhackade3 dl  Jordnötter, grovhackade3 dl  Jordnötter, grovhackade
100 g  Färsk koriander, grovhackad100 g  Färsk koriander, grovhackad100 g  Färsk koriander, grovhackad

1+1 dl  Neutral olja
700 g  Pulled Oats® Vegofärs Naturell
800 g  Santa Maria Rice Noodles
500 g  Babyspenat
1000 g  Vitkål, strimlad
20 g  Santa Maria Thai Wok Spice Mix
250 g  Santa Maria Sweet Chili Sauce 
250 g Santa Maria Teriyaki Sauce
12 g  Vitvinsvinäger
10  Vårlökar, i tunna skivor
3 dl  Jordnötter, grovhackade
100 g  Färsk koriander, grovhackad

Värm 1 dl olja och lägg i Pulled Oats. Stek på medel-Värm 1 dl olja och lägg i Pulled Oats. Stek på medel-Värm 1 dl olja och lägg i Pulled Oats. Stek på medel-
värme tills Pulled Oats är gyllenbrun och knaprig. värme tills Pulled Oats är gyllenbrun och knaprig. värme tills Pulled Oats är gyllenbrun och knaprig. 
Lägg åt sidan och håll varm.Lägg åt sidan och håll varm.Lägg åt sidan och håll varm.

Koka risnudlarna enligt förpackningen. Skölj dem i Koka risnudlarna enligt förpackningen. Skölj dem i Koka risnudlarna enligt förpackningen. Skölj dem i kallt kallt kallt 
vatten i ett durkslag. Ställ åt sidan till servering.vatten i ett durkslag. Ställ åt sidan till servering.vatten i ett durkslag. Ställ åt sidan till servering.

Blanda Thai Wok Spice Mix med Sweet Chili Sauce, Blanda Thai Wok Spice Mix med Sweet Chili Sauce, Blanda Thai Wok Spice Mix med Sweet Chili Sauce, 
Teriyaki Sauce och vitvinsvinäger. Värm 1 dl olja, lägg i Teriyaki Sauce och vitvinsvinäger. Värm 1 dl olja, lägg i Teriyaki Sauce och vitvinsvinäger. Värm 1 dl olja, lägg i 
kål, nudlar och spenat, häll på woksåsen och låt allting kål, nudlar och spenat, häll på woksåsen och låt allting kål, nudlar och spenat, häll på woksåsen och låt allting 
bli varmt under omrörning. bli varmt under omrörning. bli varmt under omrörning. 

Servera med stekt Pulled Oats samt den strimlade Servera med stekt Pulled Oats samt den strimlade Servera med stekt Pulled Oats samt den strimlade 
vårlöken. Toppa rätten med hackade jordnötter och vårlöken. Toppa rätten med hackade jordnötter och vårlöken. Toppa rätten med hackade jordnötter och 
koriander, servera genast. koriander, servera genast. koriander, servera genast. 

Värm 1 dl olja och lägg i Pulled Oats. Stek på medel-
värme tills Pulled Oats är gyllenbrun och knaprig. 
Lägg åt sidan och håll varm.

Koka risnudlarna enligt förpackningen. Skölj dem i kallt 
vatten i ett durkslag. Ställ åt sidan till servering.

Blanda Thai Wok Spice Mix med Sweet Chili Sauce, 
Teriyaki Sauce och vitvinsvinäger. Värm 1 dl olja, lägg i 
kål, nudlar och spenat, häll på woksåsen och låt allting 
bli varmt under omrörning. 

Servera med stekt Pulled Oats samt den strimlade 
vårlöken. Toppa rätten med hackade jordnötter och 
koriander, servera genast. 
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FÖR ALLA RÄTTER & FÖR ALLA GÄSTER.

PULLED OATS® 1-2-3-4
Pulled Oats innehåller bara fem ingredienser: havre, bönor, ärtor, salt och olja.

Lika kort som ingredienslisten är, lika lätt är Pulled Oats att tilllaga. 
Allt du behöver göra är att tina, smaksätta, steka och servera.

100 g
nötkötT 

100 g
GRIS

100 g
Kyckling

100 g
PULLED OATS®

19,1 g Protein
0 g Fiber 

1,8 mg Järn
 250 mg Kalium

51,7 mg Kolesterol

WATER FOOTPRINT

1 496,4 Liter

25,1 g Protein
0 g Fiber

0,6 mg Järn
280 mg Kalium

51,7 mg Kolesterol

WATER FOOTPRINT

536,6 Liter

22,4 g Protein
0 g Fiber

0,4 mg Järn
380 mg Kalium

56,2 mg Kolesterol

WATER FOOTPRINT

2 99,9 Liter

30 g Protein
2,4 g Fiber

5,6 mg Järn
390 mg Kalium

0 mg Kolesterol
WATER FOOTPRINT

137 Liter

 SORTIMENT 2021  |  21 

200554
Vegofärs Naturell 
Fryst 1,5 kg
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Risenta en del av oss och därmed även deras fantastiska, hälsosamma sortiment, 
älskat av hela Sverige sedan 1940! Om du inte kände till de ”gula påsarna”
innan är det hög tid att upptäcka Risentas fröer, granola och fl akes, bön-
pasta, quinoa och ris. Dessutom är deras mandel-, ris- och majsmjöl 
alldeles ypperliga alternativ inom mat och bak. 100% KLIMAT-

KOMPENSERAD

100% ILMASTO-
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ART NR   PRODUKT                                           GRAM/ENHET       ST/ KART   
  
MÜSLI 

102170 Nut Müsli*  600 g 6
102173 Original Müsli 600 g  6
140071 Müsli Russin & Fikon, glutenfri 700 g 10
102204 Müsli Mandel Aprikos 400 g 6
102203 Müsli Kokos Hasselnöt 350 g 6
102206 Müsli Mandel Hasselnöt 350 g 6
102202 Müsli Crispy Tranbär 350 g 6
102205 Müsli Äpple Quinoa 300 g 6

*Innehåller bl a hasselnötter.

ART NR   PRODUKT                                           GRAM/ENHET       ST/KART   
  
140070 Eko. Müsli Dadel  700 g 10

147039 Eko. Branfl akes  1 kg 6
147040 Eko. Cornfl akes  1 kg 6 

GRANOLA

147063 Granolamix (ska rostas) 750 g 10
131121 Granola Kanel & Chia Topping 1 kg 10
147066 Granola Naturell  800 g 10
102252 Granolamix 750 g 8
102258 Musli Russin & Fikon 700 g 8

ALLT GOTT FRÅN RISENTA!
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ART NR   PRODUKT                                           GRAM/ENHET       ST/KART   
  
F R Ö E R  &  K Ä R N O R

102209 Chiafrön Krossade 130 g  9 
102212  Linfrön Hela 1 kg  8
102210 Vita Chiafrön 170 g  9
120650 Linfrö  1 kg 8
102211  Linfrön Hela 250 g  6  
102213 Sesamfrön Skalade  170 g   9
102214 Sesamfrön Oskalade 170 g  9  
102215 Psylliumfrön 170 g 9 
102259 Solrosfrön 900 g 8
102218 Svarta Sesamfrön 170 g  9  
102219 Melonkärnor  225 g  6 
102238 Solroskärnor 300 g 6  
102221 Pumpakärnor  300 g  6
102222 Eko. Solrosfrön 250 g 6
102223 Eko. Pumpakärnor 250 g 6
102236 Hampa Skalad 140 g 9
102237 Vallmofrön 170 g 9
102250  Solroskärnor  1 kg 10
121130 Solroskärn Rost 200 g 10
121132 Solroskärn Salt/Rost 200 g 10
102249 Pumpakärnor  1 kg 8
102217  Pumpakärnor 1 kg  8
121140 Pumpak Salt/Rost 150 g 10

M J Ö L ,  G R Y N  &  F L I N G O R
102375 Bovete Helt, glutenfri** 500 g 6
102377 Bovetemjöl, glutenfri 500 g  6
102379 Eko. Kikärtsmjöl, glutenfri** 400 g 6
102371 Mandelmjöl, glutenfri** 300 g 6
102378 Majsmjöl, glutenfri** 400 g 6
102373 Nyponskalsmjöl** 500 g 6
102364 Psyllium fi ber 150 g 6 
102363 Rismjöl** 400 g 6

ART NR   PRODUKT                                           GRAM/ENHET       ST/KART   
  
SNACKS & HÄLSOGODIS
149040  Cashew R/S  60 g 12 
149025 Cashewnötter Wasabi  60 g 12
149041  Mandel R/S  60 g  12  
149023  Nötmix R/S  60 g 12 
171203  Sesamkakor  40 g  24  
171212  Sesamkakor Cocos  30 g  24 

RIS, QUINOA & PASTA

100150 Avorio Risottoris  1 kg 9
100170 Avorio Ris  5 kg 4 
140002 Eko. Bönpasta Spagetti Gul 200 g 8
140003 Eko. Bönpasta Fettuccine Gul 200 g 8
140004 Eko. Bönpasta Fettuccine Grön 200 g 8
140031 Eko. Bönlasagne  120 g 8

LINSER
148023 Belugalinser Svarta  500 g 6

SOCKER
102370 Rårörsocker 500 g 6 

** Fr o m vecka 11,  2021.

071350
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SANTAMARIAFOODSERVICE.SE

FÖLJ OSS PÅ FACEBOOK:

/SantaMariaFoodserviceSverige

MIKAELA RINALDO 
COUNTRY MANAGER OOH

mikaela.rinaldo@paulig.com
0700-852 409 

ANNA-KARIN FRISK
KEY ACCOUNT MANAGER

anna-karin.frisk@paulig.com
0735-310 300 

CAMILLA ANDREASSON
KEY ACCOUNT MANAGER

camilla.andreasson@paulig.com
0761-353 300

TOMMY NYGÅRD
KEY ACCOUNT MANAGER

tommy.nygard@paulig.com
0738-280 700

JOHAN RAMBERG
KEY ACCOUNT MANAGER

johan.ramberg@paulig.com
0700-852 309

MAY LUU PHONG
KEY ACCOUNT MANAGER

may.luuphong@paulig.com
0700-852 206

CHRISTIAN PERSSON
KEY ACCOUNT MANAGER

christian.persson@paulig.com
0705-140 273 

PETER NORDSTRÖM
KEY ACCOUNT MANAGER

peter.nordstrom@paulig.com
0768-282 900

MORGAN DAHLQVIST
KEY ACCOUNT MANAGER

morgan.dahlqvist@paulig.com
0700-852 300
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