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Santa Marian Tellicherry Black Pepper
kasvaa rinteilld Keralassa, Etela-Intiassa.
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TALTA NAYTTAA IHANAN HEDELMAINEN
JA TAYTELAINEN MAKU

Pippurissamme on ytimesta ulkokuoreen asti Tellicherryn
hienostunut maku. Tellicherry Black Pepper elavoittaa annoksesi,
peittamatta kuitenkaan muita makuja. Santa Marian Tellicherry
Black Pepper on kaikkea muuta paitsi tavallista.

VILJELMILTA
LAUTASELLE

Pippurillamme on jannittava tarina, jonka haluamme teille jakaa. Santa Marian
Tellicherry Black Pepper -pippurilla loihdit tavallisesta pippurikastikkeesta
vastustamattoman Tellicherry pippurikastikkeen!

Hienoin pippurimme Tellicherry on kotoisin Keralasta, Etela-Intiasta, parhaimmalta pippurialueelta koko
maailmassa. Pippurikasvi kasvaa parhaiten 2000-3000 metrissa merenpinnan ylapuolella. Pippurikasvi
tarvitsee lampda ja monsuunisadetta kasvaakseen ja vie kolme vuotta ennen kuin kasvi on kypsa. Pippurik-
asvit tuottaa vain yhden sadon vuodessa ja ne poimitaan kasin viljelijdiden toimesta. Sadonkorjuun jalkeen
Santa Maria valitsee pippureista laadukkaimmat. Ne puhdistetaan, lajitellaan, steriloidaan ja tuodaan kotiin.
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