Goes uffet

Find den perfekte
planding til din tacobuffet

Det har aldrig v

Vi serverer den hedste puffetmad for dig pa
tre forskellige piveauer — V&g den der

fungerer for dig, eller Kombiner dem alle.



exico til Texas eller Tokyo; hvis du bare

pakker det ind."Enten’1en hard skal; blgd “tortilla;
aubergineskal eller'Sushi burrito-"Sgrg for at der

er en type indpakning, alle kan holde retten Sammen med.

acobuffet bgr indeholde protein til alle

TAC « THE BEST BUFFET
= FOOD IN THE WORLD

WE LOVE TACOS. Det mest alsidige mad, der nogensinde er lavet. Sa lenge smagen er rigtig, kan en taco lige sa godt
serveres i en aubergineskal som en sushi burrito. Tils@t hakket oksekgd, t@rret jackfruit, g det i en hard skal, eller pak det

ind i en hlgd tortilla. Top med asiatiske saucer, latinamerikanske krydderier eller skandinaviske grgntsager. Men kom frem til
den rigtige smag. Nar smagen sidder lige i gjet, er der ingen granser for, hvad der ggr en taco til en taco. Eller hvorndr det er
tacotid. Til fine festmaltider pa en tirsdag eller den ultimative buffetmad til happy hour. Kombinationerne er virkelig uendelige,
og dine gaester kan mikse og matche de skgreste ting, nar de sammensatter deres helt egne retter. Husk altid. Tacoretten er

opstdet af to grunde: at ggre kokke til showfolk, og gaester til 5(TE TACOTARIAN

TRE NIVEAUER
AF TACOTARIAN

Atveere en god tacotarian handler om at taenke ud af boksen.
Det smukke ved en tacobuffet ligger lige mellem eks-
tremerne. Der er plads til bade det mest grundlaeggende
tilbehor og dit helt eget signaturbidrag til tacotarian
kokkes hall offame.Dusaettergraensen.Vihjeelperdigganske
enkelt hele vejen.

Vores taco madkoncept er opdelt i tre forskellige niveauer —
afheengig af din tid, dit humer og din fantasi. Uafheaengig af
hvad du vaelger, kan du vaere sikker p4a, at den vil have alle
elementer fra en segte tacobuffet.

Enkle retter, der far Det samme som Det er her, du kan
teenderne til at lebe i "EASY” men et trin skabe de agte tacoretter,
vand, med en eller fa mere til hver ret, og  som giver dig en uforlignelig

ingredienser, et par ja, lidt taettere pa de  plads i madlavningens hall

pikante saucer ovenpa skere smagstwist, du of fame.
og pa denne made - ikke kan vente pa at Husk, det kraever kun
taco nirvanal fa fat i. et par skere smagstrin

at aendre tonen i hele
tacobuffeten.

KRYDR DIN TACO BUFFET,  **°*°°*°°*°
TRIN FOR TRIN

Sarg for, at der altid er et vegetarvenligt alternativ
ved siden af de traditionelle proteiner.

Fglg strgmmen: sammenst buffeten efter, hvordan
dine gester fylder deres tallerkener.

En klassisk borddekning: salat og grgntsager farst —

dyre proteiner til sidst. ’ '
Husk, at tacos er beregnet til at spise sammen — sgrg for, u °

at dine retter opmuntrer til det!



12” WHEAT TORTILLA

Lav din egen tortillaskal!

Heeld olie i en ovnfast skal, og
rgr rundt for at dekke overfladen.
Tryk et tortillabrgd, ned i skalen.

10” WHEAT TORTILLA Bag i tl minuttel' Ved 180 oc, tll
det er gyldenbrunt.
TUBTID!
Er de fleste af dine buffet-gaster familier?
o Minimer »gpildet”, 08 st stakke af taco tubs
med gikkerhedsva@gee ved siden af andre
indpakninger.
6” WHEAT TORTILLA

Afslut med grillmzerker!

Lad dine gaester pakke deres egne retter ind i tortilla-
med signatumaerker fra den varme grill Det kraever lidt
lengere tilberedningstid, men wow effekten er det hele vaerd!

S .
e TCLSEIL €1 Vigtig!
Lad proteingy fr illaer passer ti] forskellige taco
tortilla algre tortillaens starrelse, Fx N :
Perfekt il fisketacos og en 127 1 or en 67
den rigtige stgrrelse ti] gp burm't:;l s

6” MAJSTORTILLA K““S dem\,

{er Vil gerne spise deres

f dine &S s
1;‘:5;0“1““ Opt) nogle ekstra honuspoi
chi .

Ve

d at ggre det for dem.

Opvarm i
d(ii;m i anen et par Minutter, og tilset
yndlings krydderiblanding

for at give gj
at give dine nachog din egen signatur!

8” GLUTEN FREE WHEAT TORTILLA



KodkyllingifiskEbonnegelleggrilletkalllacosiegikkellengererdefineret

fogsine’proteinegelleBmangellpaidemaDine’gaestersismagsiogbestemme

og'duiskalisikrerdig¥atidefagpreesenteretiflerefforskelligeimulighederidet
tilfredsstillegalle®Henvilviinspirereldig medialleitiders
klassikerelogivegetariskeinyhede

ACOTARIANEF
FLEXTTARS

Sorg forat deekke bord fil

detvoksende antal Geester

deres traditionelle

proteinermed fiskebennet

ellefmaske vores favorit

imellem:

En perfekttacomend
harenretidecfaralles
tendectilatlobelfvand:

HELT VEGANSK!

det med Pulled 0ats®
ske gmster‘.

paskift ko )
{il dine vegetart
gerver med varme

tortilla chips.

De er forkogte, hurtige 0g nemme at
bruge. De har et hgjt protein- og
fiberindhold og mister ikke vaegt,
ndr de steges.

Tils®t lidt Sant
for virkelig at hooste
asiatiske smag!

o Maria Fish Sauce

den

Grillet frugt fungerer
fantastisk som et sgdt indslag
til pikante retter.

Lav dine egne marinerede
krydderier med
Santa Maria Pickling Spice Mix.

Varier retten ved at servere den
med fisk marineret i limesaft
— ceviche stil!

TIP!
Pluk 0g bland frg Droteiner
0g grantsager, for at tilpasse
huffeten ¢jj dine gapgtor



Laver du mad
til mange?

Grill kélen i ovnen ved maks. varme!

Prgv og hytte squash til
asparges.

sprod blomkal

\
prev dette med squash!

Gor méltidet helt grant, og brug

. salat til at pakke det ind.

Fungerer ogsé fantastisk
med graeskar!




TIPS

Server et bredt udvalg af saucer og
krydderier, s§ dine gaster kan lege
0Z prgve nye Smagskombinationer!

Fungerer dybest set med
alle grgnne urter!

10

TIPS

Brug vores chimichurri Rub & Sauce-
hlandinger som hasis, 08 tilset
friskhakkede urter for at give det
en ekstra twist.

11



TACO CATERING PA
TRE NIVEAUER

Vi har delt vores catering-tilbud ind i tre forskellige
niveauer. Taco tirsdag er vores mindste, mest
hverdagsagtige catering-buffet. Taco weekend er
vores mellemvej, et rigtigt taco party.

Som det sidste har vi vores taco bonanza-tilbud.

ADVANCED

MEDIUM
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[Vore dage findes den

traditionelle made at pakke

det hele'ind og slutte af i flere Varianter

brod er sa meget mere end diameter, majs eller

hvede. Bare sperg en hvilken som helst chimichanga-fan!

4780 M HVEDE TORTILLA 6

4991 TORTILLA 8”

4992 HVEDE TORTILLA 10’

4786 8 HVEDE TORTILLA12

TORTILLA ORIGINAL MEDIUM 107,25 CM
2002278 TORTILLA 8" GLUTEN FREE, 8

3828 B PIZZA TORTILLA &

3124 TORTILLA 8” FULD

4942 B MAJS TORTILLA FROZEN 6” FROST

SHELLS/ATUBS/. CHIPS

Spredheden er afgerende, og den er zerlig talt en
afgerende faktor for enhver 2egte taco oplevelse.
Se vores sidste nye, sprade skaller, tubs og chips.

SEEE

TACO SKLLER

TACO TUBS

MINITACO TUBS

NACHO CHIPS
TORTILLA CHIPS CHEESE
MININACHO CHIPS
TORTILLA CHIPS SALTED

2200 G

PULLED 0ATS®
VEGGIE HAKKET NATURAL.

Det perfekte alternativ til hakket kgd. Den mgre og
blgde struktur fgles lekker i munden, absorberer smag
og giver dig mulighed for at s®tte din egen smag pa retten.

GREEN CHILI
JALAPENOS'/BEENS

200554 PULLED OATS® VEGGIEFARS NATUREL , FROST 1500G
4420 GREEN CHILI MILD 2800 G
442 GREEN CHILI MILD 765 G
4445 GREEN JALAPENOS HOT 3065/ 1700 C
. | [ 176 RED JALA S HOT 3065/ 1700 C
456 GREEN SLICED JALAPENOS 3000/ 1700 G
4452 CHEDDAR CHEESE SAUCE 3000 G 4456 CHILI BEANS 2600 G
4618 CHIPOTLE PASTE ) 750 G 145 PINTO BEANS 2550/ 1530
LE (Y WIS I 4458 GARBANZO BEANS 2550/ 1530 C
SAUCES &' SALSA
Skru op for varmen i ethvert maltid =eller hold det
mildt:Du veelger. Vores tykke eller lette saucer og
salsaer passer | ethvert tacomaltid med smage,
der gar fra mild til hot, inden du kan rabe "perfecto’
4433 RIO GRANDE SALSA MEDIUM 3850 G ﬂa@
4551 CHUNKY SALSA MEDIUM 3700 G )
4549 CHUNKY SALSA MEDIUM 2250 G 101262 CHILI CON CARNE SPICE MIX 448 G
4550 CHUNKY SALSAHOT 3700 G 101250 CRISPY BITES SPICE MIX 625 G
4553 TACO SAUCE MILD 3700G 101251 FAJITA SPICE MIX 532G
200210 TACO SAUCE MILD 800G 101252 FAJITA SPICE MIX ORGANIC
4548 TACO SAUCE MEDIUM 3700 G 101254 TACO SPICE MIXORGANIC 532 G
200213 TACO SAUCE MEDIUM 800 G 101253 ORGANIC TACO SPICE MIX 616 G
4552 TACO SAUCE HOT 3700 G 101255 VEGETARIAN TACO MIX 487 G
200217 TACO SAUCE HOT 800 G
200084 ORGANICTACO SAUCE 3700 G
SEICED
4125 AMERICAN CAJUN 190 G
101288 WL IME PEPPER 770 G
1013119 RANCH STYLE SEASONING MIX 650 G
4119 ORANGE & PEPPER 300G
ASIA
101998 BBQ SAUCE & RUB MIX CHIMICHURRI B 350 G il
101325 BBQ RUB CHIPOTLE & CITRUS 650 G . —
101275 BBQ RUB CHIL 500G STREETEOOD
i oaa—— o 10136708 F 520G
TIVEF (LA UG e 100270 8 KIMCHI SPICE MIX 315G
200520 BBQ SAUCE CARIBBEAN STYLE ADOBOR1000 G
100269 88 PICKLIN MIX 400 G

200519 BBQ GLAZE ASIAN STYLE SOY

1000 G

15



RS kergronkalentmindre stykker:

RASkzerzeble’og fennikel Ttyndeskiver:

S @Bland creme fraiche’og Ranch Seasoning fen stor skal.

22 ad det kole af, 0g skeer detiimindre stykkerpa 2 X2 cm
g'h‘ak'FEriaTr‘fder.

S0 in‘ns al;ogtilsset koriandervegetabilsk™olie
imesaft ©g BBQ Herb Rub?

aksefilet
Vegetabilskolie

ant'a"\VIarlaB RUb imichu

St forarslogene fint:

2. ersquashensma Stykker

"FORBEREDELSERI0 min

g laksenietovniastiad: v Iarlllfpu - oats; Chunky Salsa’og Taco Spice Mix 'I_'i-ITBEREDNING 3. @Steg majsentolie ved hoj varme, til den har faet'enflo

21d oliemover laksefilete et ildfast fad: arve,%'a.'S minutter’

g drys ChimichurFi Rub over IS tegTovnenved 160 graderif20=30 minutters 438 i[szet squash,forarsleg©g Chili Rub; o9
3IStegovhenved 170 graderdindtil kKernetemperaturen Stegl b minutter meres

el & Y D

de far'en flot farve,

"FORBEREDELSERI0 min

TILBEREDNINGSS Hi 238 (st Chil Rub'det sidste minut fpandent

1 akkesteg'uden ben
Santa Maria Pork Carnitas Seasoning
v Zrsquashenthalve:
B

keerpeberfrugterne Thalve; 0g flern Kernernes

4
b SR R s

Lgepeiaumicinns Al (MR GUIMLE XN 4Gl eller'steggrontsagerne ved hoj varme 19-10 minutter,
il de begynder at blive blade! Tag dem af varmen ' g lad
dem kole af.

TSzt Fajita Spice Mix0g steg 1D minutter meres

LG

16

5 @Skeergrontsagerne fmindre stykker2 X'2'm;og kom

5 WG enopvarm kedetved at stege detTca: minutter pa en
dem i en skal.

Stegepande!

teg farseniolie il dethar detfarve og er ge
Tilszet kr&dderiblﬁng, gsteget par minutter mere

RS ker kalenTstykkerpa 2 X2 cm:
. i[szet jalapenos;olivenolie’og pickling spice

¥ kaerskreellenta ananassenyog skerade varter:

DCrilananasstykkerne over middel varme 1'ca. o minutier:
ad den kole af.

It strimlet’rs ;
S Nt Strimietrodkall SISkerananasstykkernetternpa 2 X2
2B and kalen'med Vegetabilsk'olie’0glime peber: RSNt forarsloget finty Hak Korianderen ro

keertomaterne Tkvarter:

kreelloget-Skeerleg og peberfrugtertterns

2 2c[d vandet fra bonnerne;og skyl dems

ilseet Caribbean’Adobo Sauce;og rer godt rundt med enske?

43 ISzt Chill Rub; o0 Steg T2 minutter mere:

p al'0g :
org for¥at alle'Stykker bliver deckket med bradkrimmer:

6 @Frituresteg fiskenved 180 gradertildenfaren flot farve
Dg er gennemstegt:

RS Kkerchampignonerne rmindre stykker:

teg champignonerne rolie ved hoj varme
te harfaeten flof'farve, 22 5-10 minutter,

RS keer kyllingensma stykker2 X2 cm: - S ]
S @StegTovnenved 160 graderifcaslo minutter il

te ingenTolie ved ho| varme, til det er flot brunet, ; -
skl . . St e2g blomkaleniiet ovnfast fad: artoflorne erblode™ad det kol ar

2
S Skruhed forvarmenyog tilseet Steak House Rub 4 StegTovnen ved 160 graderica 20 minutter
ofe] Chﬁ'nl?y‘Salsa.

4 ad det'SimreT5-10 minutter:

17
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W LET'S GO~

MOBILE

0 TACOTARIAN

PIMP YOUR RESTAURANT

del Santa Maria Chimichurri Rub

500 g W Santa Maria Cheddar Cheese Sauce del blivenolie ,
509 anta Maria Chipotle Paste de and ]
Bland Cheddar Sa ipotle Paste Bland dethefe Sammen —t ML GEILD
25 g -z. nta | 'E"E-;E"]’l- Seasoning
“:J .:. ":.I': . ": . lll - ': . " - Ii -
Ug o d d viaria vregano
FORBEREDELSETIS T , L) MR A
Slar | eaS( ]
enderellerfoodprocessor’20 sekunde Byd dine gaester velkommen
b med indbydende forhands-
i CHIPOTLE SALS! y
b reklamer for, hvad de kan
5 d anta Maria Chunky Salsa .
X anta Maria Chipotle Pasta forvente med farverige taco
2 onning plakater.
T — e — T —

POSTERS

TACO-HOLDER

Den smarteste opfindelse
siden skaret bred, hvis du
sparger os. Dine geester vil
elske denne gestus!

Lidt inspirerende og oplysende leesning

(FORBEREDELSESI(min
mellem retterne vil gore alle til zegte tacotarian. \/

PICKLINGTIMESRETouE : N—— .
TEDE LG o .
3 odlog 5
2. ski ad ; e
3 oy — .
'FORBEREDELSES5 min
A>;- \ / ' 1\

POP-UP TABLE PLACEMENT TABLE-RIDER




ED DE ENDEL@SE KOMBINATIONSMULIGHEDER, FOR IKKE AT NEVNE DE UOVERVINDELIGE MADER,
DU KAN BRUGE DINE RESTER. I DAG KIGGER GESTERNE IKKE KUN EFTER KOMFORTMAD,
AR DE VAELGER TACO PA MENUEN. DE NSKER EN WOW-FAKTOR, EN OPLEVELSE DER SENDER
DERES SMAGSL@G PA EN FANTASTISK TUR. FA DET TIL AT SKE! VER NYSGERRIG. FANTASIFULD.
VAR IKKE BANGE FOR AT MIKSE 0G MATCHE. MEN FREM FOR ALT
;JI DFORSK SMAGSKONCEPTET!




